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IKOS

Una de las terrazas de Ikos Andalusia, disefio de Studio Gronda para el concepto de alta gama de todo incluido.

Un proyecto en la Costa

del Sol para 2021

Tkos Andalusia, en
Marbella, ensaya su
apertura con todas
las instalacionesy
seis restaurantes

Alberto Ortega

“El lujo es que el tiempo se
detengaylo disfrutes”, defi-
ne el arquitecto y disefiador
Diego Gronda. El lujo yano
esun grifo de oro con forma
de pico de pato sino una ca-
lida terraza, enmadera, cal-
culada para el relax y para
disfrutar de la cocina. Una
piscina con vistas al mar con
un céctel enlacama.

Tkos Andalusia es el pri-
mer complejo de lujo en la
modalidad de todo inclui-
do, de la cadena hotelera
griega Ikos Resorts en Espa-
fia, y que abrird en abril de
2021. En estas semanas ha
abierto para comprobar el
desarrollo de todos sus ser-
vicios, para atender a una
futura clientela que busca
desconectar de verdad. Con
el pensamiento en un ocio
de calidad y ‘paladear’ con
los cinco sentidos enlos res-
taurantes, el baro el spa, sin
mirar facturas ni extras.

El proyecto de Ikos se en-
cuentra en Marbella (en
término municipal de Este-
pona) en un anterior com-
plejo que ahora se abre en
dosconvistasalmar. Gron-
da yahadesarrollado con-
ceptos para St. Regis,
Luxury Collection, Nobu

El restaurante Ouzo y dos vistas panoramicas del recinto.

Hospitality; Mandarin
Oriental o Ritz-Carlton Ho-
tel Company por lo que es-
tas experiencias le han per-
mitido madurar esta inicia-
tiva en la Costa del Sol: un
lujo sutil, nada ostentoso,

personal, con atmosferas
singulares, porque se ha
pensado hasta el dltimo de-
talle para la comodidad y el
placer, en un trabajo de Stu-
dio Gronda que engloba ar-
quitectura, interiorismo,

paisajismo e iluminacién
del nuevo hotel. “Pensamos
en nuestras vivencias para
elegirlo todo”, revela Gron-
da.

El recinto cuenta siete
edificios independientes,
411 habitaciones y suites
(todas con vistas al mar) y
un drea de restauracién que
acoge 6 restaurantes tema-
ticas, dirigidos por 5 chefs
con estrella Michelin (algo
inédito enlos complejos ho-
teleros), 6 bares, 4.000 me-
tros cuadrados de piscinas,
accesos alaplaya y espacios
de paseo, deporte y ocio.

La oferta de restaurantes
la forman Flavors, de coci-
na internacional y una gran
bodega de cristal; Anaya, de
cocina asidtica y ambiente
intimo; Fresco, de carta ita-
liana; Oliva, de cocina espa-
fiol, y préximo al Pool Bar; y
frente a la playa, el bistré
francés Provence; y el res-
taurante griego, en honor a
la compafifa anfitriona, Ou-
zo, junto a un Beach Club
con cocinainformal. Ikos tie-
ne otros cuatro resorts todo
incluido en Greca, dos en la
zona continental y otros dos
en las islas de Kos y Corfu.

Los tratamientos de belle-
za son de Anna Semonin y
la peluqueria de Geoffrey
Lopilato. El spa consta de
nueve salas de tratamiento
privadas, unasuite, un gran
salén derelajacién, hamman
y piscina cubierta de veinte
metros de largo.

Los clientes si quieren sa-
lir del resort tienen un mini
coupé para recorrer la pro-
vincia y pueden almorzar o
cenar en locales acordados
como el Chiringuito El Ma-
deroo Casa Dofia Jerénima,
en Estepona. Todo pensado
en Ikos para que quienes se
alojen sélo tengan el pensa-
miento en disfrutar.




