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Projetos
entre as

estrelas

Designer de hotéis e restaurantes de luxo
espalhados pelo mundo, arquiteto argentino
sonha em ver sua marca numa obra no Brasil

Por Mari Campos

iego Gronda é argentino, de Buenos Aires, mas passa a maior parte
do ano em Madri ou em avides cruzando os céus mundo afora para
conferir detalhes da execucao de seus projetos. Como diretor criativo
do Rockwell Group Europe, projeta hotéis, restaurantes, spas, shop-
pings, edificios comerciais e até ilhas artificiais em destinos espalha-
dos por Franga, China, india, Estados Unidos, TailAndia e tantos
outros lugares — e sonha em ter uma grande obra no Brasil. Foi
numa visita ao Museum of Modern Art (MoMA), em Nova York, ain-
da no colégio, que ele se deu conta de que queria ser arquiteto. Hoje
diz que “se contamina com cada cultura antes de desenhar um novo
projeto em outra cidade ou pais”. Ultimamente, tem trabalhado lado

Diego Gronda:
contégio pela alado com Robert de Niro em seus hotéis Nobu e com Richard Bran-

cultura de uma ' son, 0 magnata da Virgin, para tornar real o primeiro hotel de uma
cidade ou pais |
antes de desenhar
um projeto

nova bandeira do grupo, em Chicago. Diego Gronda pode ainda nao
ter seu nome reconhecido de imediato, mas vale té-lo em mente: o

novo queridinho do design da hotelaria de luxo (W Paris-Opéra, Taj

Mahal Palace Mumbai, Arts Hotel em Barcelona...) veio para ficar.




No lounge do

W Paris-Opéra,
Gronda busca

o diélogo entre

a arquitetura
classica e a
inspiragdo de NY
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H De hotéis e restaurantes a museus e cenarios
para a entrega do Oscar vocé e o Rockwell Group
ja fizeram um pouco de tudo. Como ¢ o seu pro-
cesso criativo?

Existe um ponto em comum que conecta qua-
se todas as questdes do design: o usudrio. Quan-
do vocé se define como “designer de experién-
cias”, no fundo esta dizendo que a resposta para
sua busca esta sempre ligada ao seu consumidor.
Por isso mesmo acho curioso o pouco que se es-
tuda psicologia e sociologia nos cursos de arqui-
tetura nos cinco continentes — nao hd muitos
arquitetos realmente conscientes do quanto con-
dicionam a vida dos usudrios de suas obras. Pelo
lado exterior, um edificio geralmente é conside-
rado bonito ou feio, harmonioso ou abomindvel.
Juizos estéticos. Mas é no interior deles que des-
cobrimos se uma clinica é realmente funcional,
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se um hotel é comodo ou se as pessoas se movem
de maneira pacifica num aeroporto.

B Como isso se aplica ao design de hotéis?

A experiéncia de um héspede em um hotel es-
té condicionada mais pelo seu interior do que pe-
la arquitetura exterior — uma realidade muitas
vezes ignorada. Quando vocé estd obcecado em
criar experiéncias holisticas, seja num hotel, spa
ou aeroporto, deve estar consciente de todas as
coisas que afetem o usudrio em particular.

M Que tipo de projeto vocé ainda ndo fez, mas
gostaria de fazer?

Adoraria projetar espagos que me ensinem coisas
que desconheco. Gostaria de projetar uma nave es-
pacial para turistas, como ja fizeram Marc Newson
e Philippe Starck, compreender como o design se

adaptaria a esse novo tipo de usudrio e a auséncia de
gravidade — porque uma coisa é projetar o interior
de uma nave para astronautas e outra bem diferen-
te é projeta-la para turistas. O design pode dar res-
postas que complementem a experiéncia turistica.

H Que contribuicdes o mestrado na Parsons The
New School for Design, em Nova York, trouxe pa-
ra o Diego Gronda de hoje?

Nova York foi meu “mestrado de vida”. Foi a
fusdo da formacdo académica (arquitetura e filo-
sofia) com uma cidade explosiva. Nova York é o
maior laboratério de experiéncias que existe e ¢
dessa combinagdo que deriva minha visdao do
mundo. A resposta a qualquer dilema, arquiteto-
nico ou néo, pode ser descoberta na cidade, na cul-
tura, na religido... Por isso mesmo néo é usual que
eu lente convencer as pessoas a pensarem como eu.
Pelo contrario. Acredito mais no siléncio existente
entre as palavras do que nas palavras em si.

B Como comega um projeto de hotelaria?

Costumo partir do conceito de que quase tu-
do ja foi feito hoje em dia. Meu ponto inicial é
a premissa de que os usudrios estdo em muitos
casos cansados do que foi feito até o momento;
0 que eu estiver projetando vai ter de trazer
algo novo — e quando digo isso ndo estou me
referindo & mera estética. Penso em trazer algo
novo para a experiéncia daquele hotel. Ideia e
conceito sdo quase tudo e sao gerados muitas
vezes de inspiracdo que vem de fora da area
desse problema. Por exemplo, projetar um no-
vo spa pode incluir estudar coisas tao diferen-
tes entre si quanto aviacdo, horticultura, po-
litica ou videoarte.

B 0 W Hotel Paris-Opéra ja nasceu como refe-
réncia de design na capital francesa. Como foi es-
se processo de criagio?

O hotel estd inserido em trés edificios da era
Haussmann a poucos metros do Palais Gar-
nier, que abriga a Opera National de Paris.
Todos os exteriores e parte dos interiores es-
tao protegidos pelo patrimonio histérico. Mas
nio buscamos a solucdo 6bvia de criar um in-
terior extremamente chocante, como é co-
mum nesse tipo de projeto. Decidimos estabe-
lecer um didlogo entre a arquitetura académi-
ca do edificio francés e a energia tao particu-
lar e inspiradora da cidade de Nova York (on-
de a marca W surgiu, em 1998), com a criagdo
de um centro de luz pulsante que batizamos
de The Spark, e que estd em cada detalhe, do
chao ao teto. Com ele ganhamos ano passado o
Gold Key Award, uma espécie de Oscar do de-
sign de interiores, como melhor design de ho-
tel butique e de lounge bar.

B Vocé trabalhou e trabalha lado a lado com geniais
e geniosos chefs como Gordon Ramsay, Nobuyuki
Matsuhisa, Jose Andrés e Alain Ducasse. Projetar
restaurantes ¢ muito diferente de hotelaria?

Cada chef tem sua personalidade. Alguns nédo
opinam sobre o design e outros querem fazer par-
te de tudo. Mas, de um modo geral, a visdo de
cada um desses génios estd baseada em sua visao
da experiéncia de seus clientes. No El Bulli, de
Ferran Adria, por exemplo, o design nao se in-
trometia em nada na experiéncia gastronémica: o
entorno arquitetdnico era o mais neutro possivel.
Ja o restaurante que desenhamos para Alain Du-
casse na Quinta Avenida, em Nova York, tem o
primeiro bar de vinhos virtual do mundo: o clien-
te simplesmente move suas méos sobre o balcao
de couro e a carta de vinhos é projetada. Ali o
entorno arquitetonico tem o seu peso.
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O bar Jaleo,
comandado pelo
chef Jose Andrés
no Cosmopolitan,
em Las Vegas

B Como as viagens inspiram seus projetos?

Se eu pudesse nascer de novo e mudar algo na
minha vida, pediria por uma meméria melhor: sou
extremamente desmemoriado para o que leio ou
escuto. Por outro lado, meus olhos sio como uma
camera fotografica. Registro todos os detalhes do
que vejo durante as viagens; elas sdo meu alimen-
to, minha biblioteca, meu descanso da agitagao
que é o mundo. Aproveito muito as longas viagens
a Asia, nas quais vejo passar todo um dia pela ja-
nelinha do avido. Muitos desenhos sio gerados as-
sim. Fico feliz que ainda nao haja acesso a inter-
net na maioria desses voos, assim é possivel abs-
trair-se do mundo e deixar a mente “voar”. Acre-
dito muito nas coincidéncias do acaso — procuro
caminhar por ruas novas e descobrir cantinhos nas
cidades que nem os moradores conhecem. Adoro
me perder e fago isso com muita frequéncia, so-
bretudo em Téquio, Muscat e Beirute. Minha ins-
piracao surge em lugares distintos, da conexao en-

Aproveito muito as longas viagens &
Asia, nas quais vejo passar todo um dia
pela janelinha do avido. Muitos

desenhos sdo gerados assim

Diego Gronda, arquiteto

tre as coisas, seja um saco de lixo pendurado numa
cerca ou a simples sombra debaixo da arvore.

B 0 que pode adiantar para a Oh! sobre seus no-
vos projetos para os hotéis Nobu e Virgin?

Para os Nobu Hotels em Londres e no Oriente
Médio (o primeiro abriu no inicio do ano em Las
Vegas) queremos criar uma experiéncia que recu-
pere muitos dos rituais maravilhosos da cultura ni-
ponica — ainda que a arquitetura nao va ser ja-
ponesa. E para a nova marca de hotéis de Richard
Branson pretendemos criar o “iPhone dos hotéis™:
intuitivo, simples e belo, sem caprichos, sem super-
ficialidades e, principalmente, pratico e funcional.

M Ha planos a curto ou médio prazo de desen-
volver um projeto de hotelaria no Brasil?

Minha relacao com o Brasil comegou em 1985,
quando eu tinha 17 anos e passei minhas primeiras
férias de verdo em Santa Catarina. Depois estudei
muito sobre Niemeyer na universidade. Sempre fui
fascinado pelo pais e pela joie de vivre dos brasileiros;
acho apropriada a atitude brasileira. Em vérias oca-
sides estive a ponto de projetar um hotel no Brasil
— a mais recente foi em Paracuru, no litoral do Cea-
ra — mas nao deu certo. Admito que me déi pro-
fundamente néo ter realizado ainda nenhum projeto
no Brasil. E curioso que Rio e Sdo Paulo continuem
com uma propor¢io baixa de spas, restaurantes e
hotéis de luxo, considerando-se a enorme quantida-
de de brasileiros que viajam a grandes cidades da
Europa e dos Estados Unidos e consomem esses
produtos. Mas amo o Brasil e nada me faria mais
feliz que finalmente poder trabalhar no pais. 2’
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